
S P E I S E K A R T E

Vorspeisen 
Rote Bete Cremesuppe 

7.20 

Vitello Tonnato mit Thunfischsauce und Kapern 
an Salatbouquet 

15.50 

Kleiner Salatteller 
5.50 

Hauptgänge 
Siegerländer Krüstchen dazu Bratkartoffeln 

und ein kleiner Salat 
19.00 

Schweinefiletspitzen in süßer Senfsauce dazu Kroketten 
und ein kleiner Salat 

22.50 

Pasta mit Grillgemüse 
15.90 

und kleinem Salatteller 18.00

Doradenfilet mit Drillingen 
dazu Spinat und Tomatenwürfel 

25.80 

Rumpsteak mit Pommes und Speckbohnen 
ca. 200g 29.00
ca. 300g 34.90

Hähnchengeschnetzeltes in Limetten-Frischkäsesauce 
dazu Kroketten und ein kleiner Salat

20.50
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Hirschsteak mit hausgemachten 
Herzoginkarfoffeln dazu Romanesco

33.50

Großer bunter Salatteller
- mit gebratenen Champignons 15.90

- mit gebratenen Hähnchenbruststreifen 18.50
- mit gebratenem Doradenfilet 20.80

-mit Roastbeefstreifen 22.50

Dessert 
Mousse au Chocolat 

8.50 

Panna Cotta an Himbeerpüree 
7.50 

Vanilleeis im Krokantmantel auf Beerengrütze 
7.50

Mini-Dessert Panna Cotta 
eine kleine Portion Panna Cotta an Himbeerpüree 

mit Espresso 
5.50 

Mini-Dessert Mousse 
eine Nocke Mousse au Chocolat mit Espresso 

6.00 

Mini-Eis-Dessert 
eine Kugel Vanilleeis mit Espresso 

5.00

Schokoladeneis mit Eierlikör und Sahnehaube
7.50


